[} Warszawa, Polska
Magdalena Kubiak
+48 506 193 847

linkedin.com/in/magdalenakubiak-food

Mtodszy Technolog Zywnosci

Absolwentka technologii zywnos$ci na SGGW Warszawa ze stazem w dziale R&D producenta nabiatu. Opracowywanie receptur nowych produktow,
kontrola proceséw produkcyjnych i prowadzenie analiz sensorycznych. Wspoétudziat w wprowadzeniu 3 nowych SKU do portfela firmy.

Doswiadczenie

Stazystka Technolog Zywnosci, Danone Polska, Warszawa Lip 2025 - Sty 2026
Staz w dziale Research & Development producenta nabiatu.

* Wspédtopracowywatam receptury 3 nowych produktéw jogurtowych, ktére weszty do portfela firmy
« Przeprowadzitam 24 panele sensoryczne z udziatem 8-12 oceniajgcych na sesje

« Kontrolowatam parametry procesow (pasteryzacja, fermentacja, pakowanie) na linii produkcyjnej

« Analizowatam stabilno$¢ produktéw w trakcie okresu przydatnosci (testy shelf-life) dla 6 referencji

Wyksztatcenie

Stopien i kierunek, SGGW w Warszawie, Warszawa Paz 2022 - Lut 2026
Praca inzynierska: Wptyw kultur starterowych na wtasciwosci sensoryczne jogurtéw naturalnych — ocena bardzo dobra. Srednia ocen: 4,20.

Umiejetnosci

Opracowywanie receptur zywnosci « Analiza sensoryczna (panel ekspercki) ¢ HACCP / GHP / GMP « Kontrola procesow produkcyjnych « Testy
shelf-life « Bezpieczenstwo zywnosci « Mikrobiologia zywnosci (podstawy) e Microsoft Excel « Normy ISO 22000 « Dokumentacja jako$ciowa

Certyfikaty
Auditor Wewnetrzny HACCP, SGS Polska Lis 2025

Jezyki
Polski (ojczysty)  Angielski (B2)
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