Sigurdur Palsson

MATREIDBSLUMADUR

REYNSLA

Sous chef, Dill Restaurant, Reykjavik Apr 2021 - NG

e Sé um dagleg eldhusrekstri og préun matsedils i norrcenu eldhisi med Mich-
elin-patttoku

¢ Styri eldhslidinu & 12 manns og ber dbyrgd & pjdlfun nyjum matreidslumon-
num

¢ broadi drstidabundinn matsedil med 30+ islenskum hrdefnum

Chef de partie, Hétel Rangd, Hella May 2017 = NU

e Vann i 5-stjornu hételkitchen med dherslu & islenskar hréaefni og sjavarrétti

Unglingskokkur, islenski barinn, Reykjavik Apr2011 -Sept 2015

¢ pjdlfadist i hefdbundnum islenskum réttum og nyrri Nordur-Atlantshafseldam-
ennsku

¢ S& um undirbuning hrdefna og kaldur rddinn & hladbord

VOTTANIR

Fagmadur i matreidslu - sveinspréf, Taekniskdlinn / 1dan froeds-  Jun 2015 -Jun 2015
lumidstdd

HACCP - Matveeladryggi i veitingapjonustu, Matveelastofnun  Mar 2020 - Mar 2020

VERKEFNI

Nyr matsedill - Arstidabundid islenskt eldhis
Hannadi og innleiddi fulla drstidabundna matsedilsbreytingu & Restaurant Reykja-
vik sem notadi 80% innlent hrdefni. Fékk 4.7/5 medaleinkunn & Tripadvisor & medan
sedillinn var i gildi.

Mar 2023 - Aug 2023

UTAN SKOLA ATHOFN

Kokkafélagi islands - félagi Jan 2015

Tekur patt i drlegum matarmenningarfestivélum og pjdlfarnar yngri kokkum i sve-
insnadmskeidum.
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SNID

Loggiltur matreidslumadur med tiu dra reynslu i isl-
enskum og evropskum eldhusum. Sérfreedipekking i
norrcenum mat, sjdvarréttum og nutimalegri mata-
rgerd. Reynsla af fimm stjornu gistinUsum og ristérd &
islensku Michelin bordinu.

MENNTUN

Sveinspréf — matreidsla
Toekniskdlinn, Reykjavik
Sept 2013 —Jun 2017

FZRNI

e Norrcen matargerd
o Sjavarréttir

¢ Matsedilsproun

* HACCP

¢ Eldhusstjornun

e bjdlfun starfsfolks

TUNGUMAL
* slenska
e Enska

MEDM LI
Gunnar Steingrimsson

Yfirkokkur, Restaurant Reykjavik, gunnar.steingrimss-
on@restaurantreykjavik.is, +354 552 3030

TENGILIDAUPPLYSINGAR
Reykjavik, fsland
sigurdur.palsson@gmail.com
+354 879 5541
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